
まるごと“ふらの”を華麗（カレー）に食べよう！ 
～食（カレー）を通して農業・商業・消費者を結ぶかけ橋に～ 

  

   

食のトライアングル（農・商・消）研究会は 

地元の食材に付加価値をつけたカレーを通して、食への意識や関心を高め、市内はもとより道内外に“ふらの”の魅力を 

華麗（カレー）に発信することを目的に、「楽しく・ゆるやかに・継続して」を基本にワクワクさせる取り組みを展開します。 

 

 

毎月２２日は華麗（カレー）の日！ 

毎月 ６日はオムカレーの日！ 
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トピックス：よこすかカレーフェスティバル ２０１５ 
      ～全国ご当地カレーグランプリで昨年に続き準優勝～ 

  
 
 
 

全国各地のご当地カレーを味わえる「よこすかカレーフェステ
ィバル」が、５月９日、１０日の２日間、神奈川県横須賀市で
開催（来場者：５万１千人）され、富良野オムカレー推進協議
会が出展し、オムカレーを２日間で約１５５０食提供した。 
また同フェスティバルでは、全国ご当地カレーグランプリが開
催され、１６地域から自慢のご当地カレーを出品、来場者によ
る人気投票と６名の有識者による審査の結果、富良野オムカレ
ーは昨年に続き２年連続で準優勝に輝いた。【優勝は「大鹿村ジ
ビエカリー」（長野県大鹿村）】 
同フェスティバルで提供したオムカレーは、旬の富良野産グリ
ーンアスパラ、富良野産馬鈴薯、上富良野産ポークのソーセー
ジに北海道産のコーンに加え、今年は北海道産の生クリームと
ベビーリーフを添え、ケチャップで色付けするなど、見た目の
彩りをアップ、食材の産地も富良野産・北海道産にこだわった
結果、オムカレーを買い求める来場者の列が絶え間なく続いた。 
同協議会は、「今年は優勝を目指していたので悔しいが、２年連
続で準優勝に輝いたことは関係者の自信、さらにご当地グルメ
で富良野を全国にアピールする機会につながる。来年は悲願の
優勝を目指しさらなるレベルアップを図りたい。」と意気込む。 

お知らせ：ビールパーティー 

富良野オムカレー推進協議

会は、５月１９日（火）１８ 

時から富良野市文化会館大

会議室でビールパーティー

を開催する。 

2011 年、2013 年、2014 年

に続き今年で４回目。 

同パーティーは、ビール、ソ

フトドリンクの飲み放題に

加え、富良野オムカレーのハ

ーフサイズを食べることが

できる。また、お楽しみ抽選

会も行う。 

同協議会は、富良野オムカレ

ーを観光地グルメで売り込

むだけでなく、地元イベント

を開催するなど、地域に根差

した食文化に醸成し、富良野

市のご当地カレーとして定

着を目指す。 

 

チケット（２千円）は、富良野オ
ムカレー提供店のほか、富良野商
工会議所、ふらの観光協会で販売 

 
全国ご当地カレーグランプリで 2014年に続き 2015年も 

準優勝に輝いた富良野オムカレーの関係者ら 

 
（左）準優勝の富良野オムカレー（北海道富良野市） 

（中央）優勝した大鹿村ジビエカリー（長野県大鹿村） 

（右）カレーマスター賞の門司港焼きカレー（福岡県北九州市） 

 

富良野オムカレー（よこす
かカレーフェスティバル
2015バージョン）は、昨年
に比べ、北海道産の生クリ
ームとベビーリーフを添
え、ケチャップで色付けす
るなど、改良を加えている。 


